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ENTRANTS / ENTRANTES

Crema de carbassa amb les seves textures

Crema de calabaza con sus texturas
(3,14)

Sopa torrada amb mandonguilles petites i galets

Sopa tostada con albondiguillas y galets
(1,2,3,4,14)

Crema lleugera de patata, ou a baixa temperatura, pernil ibéric cruixent i oli de pebre
vermell fumat
Crema ligera de patata, huevo a baja temperatura, jamon ibérico crujiente y aceite de

pimenton ahumado
1,3,4,14)

Porros confitats amb salsa romesco

Puerros confitados con salsa romesco
(1,2,3,5,10)

Alberginia rostida, crema lleugera de iogurt i llimona, mel i llavors torrades

Berenjena asada, crema ligera de yogur y limon, miel y semillas tostadas
(3,5 1)

Amanida de tomaquet amb formatge feta, alvocat texturitzat i vinagreta d’herbes

fresques

Ensalada de tomate con queso feta, aguacate texturizado y vinagreta de hierbas frescas
3)

Amanida César amb pollastre, parmesa, crostons i la seva salsa

Ensalada César con pollo, parmesano, picatostes y su salsa
1,2,3,10)

Raviolis de bolets amb crema fina de formatge brie, cruixent de ceba i oli de cibulet

Raviolis de setas a la crema fina de queso brie, crujiente de cebolla y aceite de cebollino
(2,3,7,9)

Pota de pop a la brasa amb cremods de patata i oli de pebre vermell de la Vera

Pata de pulpo a la brasa con cremoso de patata y aceite de pimentdn de la Vera +12,00€
(3,6,79)
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Els plats poden contenir trasses d'altres al-lérgens; consulta amb el personal davant qualsevol dubte.

Los platos pueden contener trazas de otros alérgenos; consulta con el personal ante cualquier duda.
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PRINCIPALS / PRINCIPALES

Peix del dia a la planxa amb refregit d’alls tendres i verdures de temporada

Pescado del dia a la plancha con refrito de ajos tiernos y verduras de temporada
(6)

Bacalla a la llauna amb mongetes blanques saltades

Bacalao a la llauna con judias blancas salteadas
(2,6,7,9)

Fideua de peix i marisc amb allioli lleuger

Fideua de pescado y marisco con alioli ligero
(1,2,6,7,9)

Caneld Delicius de pollastre i tofona amb salsa de foie i bolets saltats

Caneldn Delicius de pollo y trufa con salsa de foie y setas salteadas
1,2,3,4,14)

Cuixa de pollastre desossada a la llimona i herbes amb verdures saltades
Muslo de pollo deshuesado al imdn y hierbas con verduras salteadas

Galta de porc al vi negre amb suc reduit i verdures de temporada

Carrillera de cerdo al vino tinto con jugo reducido y verduras de temporada
(2,4,14)

Botifarra de pages amb patates al caliu i allioli

Butifarra de payés con patatas al caliu y alioli
1, 4)

Bistec d’Angus a la planxa amb patates fregides i pebrots de Padrdn

Bistec de Angus a la plancha con patatas fritas y pimientos de Padron
4)

Filet de vedella amb escalopa de foie gras i salsa d’Oporto

Solomillo de ternera con escalopa de foie gras y salsa de Oporto
2,3,4

+15,00€

Garri lletd desossat amb compota de poma, bolets i el seu suc

Cochinillo lechal deshuesado con compota de manzana, setas y su jugo
(2,4

+15,00€
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Els plats poden contenir trasses d'altres al-lérgens; consulta amb el personal davant qualsevol dubte.
Los platos pueden contener trazas de otros alérgenos; consulta con el personal ante cualquier duda.
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POSTRES

El nostre flam d’ou amb nata muntada

Nuestro flan de huevo con nata montada
(1, 3)

Crema catalana cremada

Crema catalana quemada
1, 3)

Daus de fruita natural amb el seu sorbet
Dados de fruta natural con su sorbete

Mato, codony i reduccid de ratafia

Mato, membrillo y reduccion de ratafia
(3,5)

Tatin de poma amb gelat de canyella

Tatin de manzana con helado de canela
(1,2,3,5)

Pastis de formatge amb sorbet de gerds

Pastel de queso con sorbete de frambuesa
1,2,3,5)

Brownie amb gelat de galeta i xocolata calenta

Brownie con helado de galleta y chocolate caliente
1,2,3,5)

Inclou aigles amb i sense gas de Vichy Catalan i pa
Incluye aguas con y sin gas de Vichy Catalan y pan

28€
de diumenge nit a divendres migdia
de domingo noche a viernes mediodia
32€
de divendres nit a diumenge migdia, vigilies i festius

de viernes noche a domingo mediodia, visperas y festivos
IVA inclos | IVA incluido
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Els plats poden contenir trasses d'altres al-lérgens; consulta amb el personal davant qualsevol dubte.
Los platos pueden contener trazas de otros alérgenos; consulta con el personal ante cualquier duda.
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